= LE MENU DE LA SEMAINE _ Eurest

Ecoles des Carmes, Stella et Parc

a MARDI ™ JEUDI N VENDREDI ~

02/06 04/06 05/06

Salade de pommes de terre
composée Salade estivale

Omelette maison —& Paupiette veau sauce
forestiere v . .
= Ferme Fermé
Haricots verts 2 ail et persil . L.
- Tortis et emmental rapé
Yaourt aromatisé Camembert

Compote pomme banane
Mousse au chocolat

\ Compote pomme péche / \ / \ / \ /
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£ g Fice Agriculture A Fait Volaille 2N \é'j'vri‘gg <% Leporc Péche
-@ saison Biologique _I:l maison Fs - francaise \.T*:é francaise \‘LE’-E/ Francais responsable
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



= LE MENU DE LA SEMAINE _ Eurest

\ Monaco
Ecoles des Carmes, Stella et Parc

MARDI EUDI ENDREDI

09/06 12/06
Salade de betteraves Coleslaw Salade de tomates, basilic Salade de pommes de terre
composée
Escalope viennoise Sauté de porc au curry Saucisse de Francfort Saute de poulet sauce
provencgale
Haricots verts Boulgour Frites, ketchup Julienne de légumes
Mimolette Samos Yaourt vanille

Yaourt a boire

Fruits de saison Compote de pommes Fruits de saison = Cake au citron du chef_%

N AN N VAN y,
LEGENDE

¥ Fruit de Agriculture A Fait Volaille : ‘;‘E:gz 4% Leporc @ Péche
¢ saison Biologique T3 maison ==/ francaise g/ francaise }“_i‘{/ Francais w responsable

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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= LE MENU DE LA SEMAINE — Eurest
— Ecoles des Carmes, Stella et Parc A
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
= N N )
15/06 16/06 18/06 19/06
Salade du chef Taboulé Carottes rapées

Toast de chévre

Réti de porc au jus

Riz =2 aux petits légumes

Calamars a la romaine

Carottes ™ au cumin

Sauté de veau marengo

Gnocchis et emmental rapé

Filet de lieu sauce vierge

Haricots verts

Petit louis

Yaourt aromatisé

Tomme blanche

Fromage blanc p=

Liégeois chocolat

Compote pomme abricot

- /

- /

Fruit de
saison
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Fruits de saison = Cake au chocolat _£X
Volaille ,f% Jande & Leporc @ Péche
francaise %f francaise }%355/ Francais 3 responsable
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= LE MENU DE LA SEMAINE _

Ecoles des Carmes, Stella et Parc

/— MARDI —\

23/06

AN

a JEUDI ™

IFurest

Monaco

VENDREDI

26/06

-

Salade de riz

Tomate aux olives

CEuf dur mayonnaise

Duo melon / pastéque

Sauté de poulet sauce
normande

Poélée campagnarde

Rauviolis ricotta épinards
sauce tomate et emmental
rapé

Escalope de porc au jus

Ratatouille

Filet de poisson pané, citron

Potatoes, ketchup

Edam

Yaourt au citron

Yaourt a boire

Assortiment de fromages et
laitages

Créme dessert chocolat

Fruit de saison

lle flottante \

LEGENDE

3 Fruit de Agriculture Pal Fait Volaille
nf saison Biologique T3 maison ==/ francaise

Mister freeze

\ /

Viande

’fﬁf' bovine
— . francaise

Le porc Péche
Francais responsable

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



@ Issu de viande

Label Rouge

T" Recette du
= chef

Origine
France

@ Local

Eufs
WS Plein Air

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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Dessert de
ma mamie

Dessert du
potager

Fun
Food

Fun
Food

Soupe du
chef

Yaourt
du chef

Tutti Frutti

Appellation
d’'Origine
Protégée (AOP)
A= Appellation
AC dorigine
- Controlée (AOC)

= Indication
'} Géographique
Protégé (IGP)

&5 Bleu Blanc Ceeur

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

g‘% Label
L

Rouge

Le Porc Frangais

T
@ Volaille Francgaise
L

Région
427 Ultrapériphérique
(RUP)




